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A napjainkra jellemzo telitett borpiac és az egyre novekvo vilagméretu tulkindat arra
Osztbnzi a boraszokat, hogy termékik eladhatosaga érdekében megragadjanak minden olyan
eszkozt, amellyel boruk kilonlegesebb és egyedibb, ebbol kifolydlag pedig keresettebb és
eladhatébb |ehet. Modern muszeres analitikai eszkdzok segitségével mérni tudjuk a szolo és a
bor tsszetevoit, mely a minoségi borkésztés elengedhetetlen feltétele.

Jelen kutatés célja a vdasz megtadasa arra a kérdésre, hogy a napjainkban
eloszeretettel hasznalt ,terméskorlétozas’ kifejezés csupan egy presztizsndvelo marketing
kollokacio, vagy vadban egy minoségjavitd hatasli technologia. Ennek felderitésére
kutatasunk soran négy, az egri borvidéken termesztett szolof gjta terméskorlatozasat végezzik
harom évjéaraton keresztil, mad vizsgajuk a szolo, valamint az ezekbol azonos
technologiaval készitett borok érzékszervi és analitikai tulgjdonsagait. A Debroi hardevelu,
Chardonnay, Kékfrankos és Merlot fajtdkon végzett kisérletsorozat elso két évének
eredményeit ismertetjik, mely soran a szolo beltartalmi értékeit mérjik, s ezek pontos
ismerete elengedhetetlen fontossagu ahhoz, hogy abbdl a kilénbdzo technoldgidk tudatos
alkalmazésaval és a torvényi eloirasok betartésdval a fogyasztoi elvérasoknak megfelelo
végterméket, azaz bort készithessiink. 2011-bol és 2012-bol szarmazd 32-32 kilénbdzo
bormintéban az organoleptikus vizsgalat mellett a kdvetkezo paramétereket mértik: saw,
cukor-, kén, akohol- és glicerintartalom; nehézfém, glutation, aromaanyag koncentracio,
valamint a jelentos szereppel bird polifenol tartalom

A szakirodalomban meghatérozott médszerekkel, HPLC-MS késziilékkel vizsgaltuk a
borok Gsszetevoit. Az elokészitett mintak dsszes polifenol tartalmat Singleton és Rossi (1965)
modszerével Folin-Ciocaltaureagenssel, galluszsawegyenértékben kifejezve meértik, az
antocianin koncentrécidjat RibereaurGayon és Stonestreet (1965) szerint hatéroztuk meg. A
leukoantocianin mennyiséget Flanzy és munkatarsai (1969), a katechin tartalmat vanillines
szinreakcid aapjan Rebelein (1965) mddszerével alapitottuk meg. HP Series 1050 tipusi
kromatogréffal a kovetkezo Osszetevoket mértik: A rezveratrol Osszetevok vizsgélatanal
Kéllay és Torok (1997) eljardsat alkalmaztuk: a mintdkat 0,22 mikrométeres szuron szurve
kozvetlentl injektaltuk a HPLC-készilékbe. Az oszlop tipusa Lichrospher Cart 250 x 4 mm
(5 mikrométer), az eluens 5% acetonitrilt és 5% metanol tartalmazd HPLC tisztasagu viz.
Flow: 2 ml/ perc, Lambda: 306 nm, hom.: 30 fok. A sikiminsa~meghaté&rozést a BCE
Boraszati Tanszékén akamazott modszer (Kallay, 2008) szerint végeztik.

A vizsgdt elso két év (2011, 2012) eredménye arrdl taniskodnak, hogy a szolo
terméskorlatozasa kilonb6zo mértékben ugyan, de minoségjavitd hatassal van a borokra.
Ennek mértéke azonban nagyban fligg a szolofgjtatol és az évjarattdl. A ferti kisérletsorozat
soran hasznalt modern muszeres analitikai mérésekkel meghatérozhat6 fajtanként egy olyan
optimalis terhelés, amely segitségével magas minoségu borok elodllitasat gazdasagosan
végezhetj k.



