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Az utóbbi években egyre nagyobb az igény a magas glicerintartalmú borok 

eloállítására. A mikroorganizmusok, elsosorban az éleszto, fontos szerepet töltenek be a 
borok kémiai összetételében és az organoleptikus értékelésében. Etanol, glicerin és CO2 a 
legfontosabb anyagok, amelyeket az élesztok eloállítanak és ezeknek az anyagoknak a 
termelodése befolyásolható környezeti és kémiai hatásokkal. Munkánk során párhuzamos 
kísérletekben figyeltük meg a homérséklet, a cukortartalom és különbözo adalékanyagok 
(NH4HSO3, (NH4)2HPO4) hatását különbözo élesztofajok muködésére. A borminták alkohol 
és glicerintartalmát GC/FID módszerrel határoztuk meg. Kísérleteink megmutatták, hogy a 
magasabb cukorkoncentrációnak és az alacsonyabb homérsékletnek van a legnagyobb hatása 
a glicerintermelodésre, a különbözo élesztofajok esetében kisebb eltéréseket tapasztaltunk a 
glicerin koncentrációban.  


